Austrian Garden
Hotel & Restaurant

—— THE BEST OF AUSTRIAN & THAI HOSPITALITY ——

Aperitif “Prosecco trifft Zirbe”
THB 290.-

Mango Kaltschale von heimischem Mangos
Cold Mango soup from local mangos

Rinderfiletspitzen vom Wagyu Rind in Steinpilzsauce,

dazu hausgemachte Spatzie und Speckbohnen
Beef fillet tips from Wagyu beef in porcini mushroom sauce, served with
homemade spatzle and bacon beans

Kastanienreis auf Erdbeerconfit
Chestnut rice on strawberry confit

THB 990.-

Um Anmeldung wird gebeten / Registration is requested:
Tel & Whats app (Robert) 081 891 7064 oder info@austrian-garden.com



